DA 1 i1 17 mars 2008
PORTRAIT / RENE TOURRETTE, FROMAGER-AFFINEUR A STRASBOURG

REFTE 05 Région 5

o Propridtaire du restaurant et de la bout
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René Tourrette st l'aftinage au Marché gare, & GCronenbioury, depuis 2000, (Photo DNA— M. M)

WA 62 ans, René Tourrette
peut s’enorgueillir d'une exis-
tence bien rernplie. N& & Mar-
seille 4 la fin de la guerre de
parents  fonctionnaires, il
grandit & Lembach dans fes
années 1950. «Mon réve,
C'était de vopager, raconte-
til. Or, & Pépogue, il w'y avair
pas d'école de tourisme. Donc
Jal fait I'école hoteliere.s Dé-
bute alors un étonnant par-
cours, qui l'emmeéne du res-
taurant La Régence i Paris,
place du Falais-Royal, en
Plein _mai 68, aux quatre

; -ger-affineur reconnu et un homme o’aff
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coins de la France, pour le
compte des VVF (villages va-
cances familles), pour les-
quels il assure 1a gestion de
restaurants collectifs. «Je voui-
lais voir le Maroc et Ton m'a
EnvOyeé vivre dans les Alpes et
en Bretagne.»

Puls, jeune pére de familfe,
René Tourrette passe succe
stvement du rle de gestion-
naire du restaurant d'auto-
route de Montélirmar. (pour le
compte de  PLM/Paris-
Lyon-Méditerranée), 3 celui
de responsablé d'un entrepdt

qué La Cloche & fromages & Strasbourg,
aires avisé. Retour sur un parcours atypiq

de produits frais 3 Cholet
pour un grand groupe de dis-
tribution alimentaire, avant
de devenir directeur de filiale
dans le groupe Bongrain (Ca-
price des Dieux, Tartare,
Saint-Morét ). «Cest une Epo-
que passionnante de ma vie,
se  souyient-il. Javajs  des
itacts fréquents gved Tes di-

| Téctetrs dusine. Ut la que

J'al réellement appris te travail
du lait.»

Au  milies des années
1980, alors que les Tourrette
§'installent & Strasbourg, Bon-

grain décide de se lancer
dans [a restauration, «POUr se
construire une légitimité fro-
magéres. Le concept de «Clo-
che 4 fromages» nait alors et
se développe grace a un Sys-
téme de franchises.

«Javais tellament contribug
a tuer ces petits productenrs
que j'ai voulu me racheter»

A Strasbourg bien sir, ol
c'est Ia fernme de René Tour-
rette qui prend les comman-
des, mais aussi 4 Marseille,
Nantes... Mais rapidenient, le
Strasbourgesis. s'oppose a sa
direction; «Eile voulait propo-
et les produits pasteurisés du
groupe aux clients, ce qui
wavait aucun intérét, et d'an-
tre part, gérer le restaurant
comme une nsines. Bien vite,
le torchon briile entre Tour-
Tette et sa direction parisien-
ne, le groupe ferme ses res-
taurants et I'Alsacien prend
finalement la téte de celui de
Strasbourg, quittant du méme
coup I'industrie agroalimen-
taire. i

«l'ai, d'abord rvedéfini “le
concept dnlour - di- iptyque
pain¥infromage. . Et -puis - je
voulgis-des fromages-idignes
de ce nom.» Grace i ses
contacts, Fancien directeur
de filiale commence 3 travail-
ler avec plusieurs dizaines de

René Tourrette est & la fois un maitre froma-
ue, entre business et passion, industrie et ter-

petits producteurs a travers la
France. Et il «retowrne com-
pletement sq vestes: «'avais
tellement contribué q tuer ces
gens que j'ai voull me rache-
ters,

Son cheval de bataiffe de-
vient zlors la réhabilitation

. des fromages au lait cru, dia-

bolisés dans les-années 1980
suite aurx affaires de listéria,
Mais aussi «rendre au froma-
ge ses leftres de noblesse». Le-
restaurant étant pour [ui «un
costume un peu petitr, il lance
un cabinet de formation de
fromager-affineur et un négo-
ce aujourdhui florissant de
fromages & travers I'Europe.

Alors que la retraite appro-
che, les projets se bousculent
et René Tourrette accumule
fes responsabilités. Il est no-
tamment président de I'asso-
ciation des Vitrines de Stras-
bourg, qui regroupe envifon
600 cemmergants de la capi-
tale alsacienne.

Défenseur du patrimoine
gastronomique et de l'wex-
pression de la francitude» que
sont les fromages, il n'a
qu'un seul regret, «celui de ne
208, avoir & mon actif la pro-
“duction d'un fromage». Pro-
‘€hain challenge: 1'ouverture
e ‘deux magasins, dont I'un
en Suisse. Autani dire que le
fromager-businessman n'est
pas prét de décrocher,

Marie Marty




